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Auchan propose une toute nouvelle gamme de 
poêles, sauteuses et woks  

avec un revêtement céramique 
pour une cuisson des aliments saine, 

respectueuse de l’environnement 
et un prix jusqu’à 30% moins cher 
que certaines marques nationales.

La céramique,
un revêtement sain

et écologique

Le revêtement en céramique a la 
particularité d’être anti-adhésif et 

sans PTFE* (polytétrafluoréthylène). 
Les amateurs de cuisine saine 
pourront ainsi préparer leurs 

recettes préférées sans matière 
grasse.  Le revêtement 

céramique est écologique et 
résiste à des températures très 
élevées de 400°C, sans risque 

de surchauffe et conserve 
la chaleur. 

Un procédé de fabrication
sans PFOA (polyflurotanacide)

La gamme de poêles
en céramique Auchan
a été élaborée à partir

d’un cahier charge 
strict avec un 

procédé de 
fabrication 
sans PFOA 

(polyflurotanacide)  
et donc non 
polluant pour 
l’environnement 
puisqu’il réduit 
de 60% les 
émissions de 
CO2 lors de la 
fabrication. 

Des poêles faciles
d’utilisation et d’entretien

•	 Pratiques, faciles d’utilisation, 
	 puisqu’elles ne nécessitent pas
	 d’ajout de matière grasse.

•	 Leur poignée «soft touch» est idéale
	 pour une bonne prise en main.

•	Elles peuvent même passer
	 au lave-vaisselle.

•	Compatible tous feux sauf induction.

Contact presse Auchan :
Olivia Rasson
03 20 67 55 57
orasson@auchan.fr

www.auchan.fr
Auchan à votre écoute au : 03 5930 5930 Appel non surtaxé

*Substance chimique qui émet des produits toxiques à partir de 230 °C,  
température normalement atteinte par une poêle après 2 à 5 minutes d’utilisation normale.

À partir de juin 2010

Sauteuse en aluminium émaillé céramique - 28 cm : 31€75

Poêle wok en aluminium émaillé céramique – 28 cm : 19€75

Poêle en aluminium émaillé céramique – 30 cm : 19€75

Poêle en aluminium émaillé céramique – 28 cm : 18€25

Poêle en aluminium émaillé céramique – 24 cm : 14€75

Poêle en aluminium émaillé céramique – 20 cm : 12€

Avant la première utilisation, huiler très légèrement à froid la poêle, 
la sauteuse ou le wok. 

Pour le nettoyage, un peu de liquide 
vaisselle, de l’eau chaude et une éponge 
suffisent et la poêle peut même se laver  
au lave-vaisselle.

Pour ne pas altérer le revêtement il est 
préférable d’utiliser des ustensiles en bois 
et pour le rangement, de protéger les poêles 
entre elles pour éviter les chocs.


